SNACK

Edamame Fagioli di soia al vapore® 4+
Salmon Sticky Rice Battuto di salmone, wasabi mayo, sesame salad* 11 we
Tuna Sticky Rice Battuto di tonno rosso, mayo ponzu, teriyaki e porro croccante* 13pss

Shiso Taco Shiso in tempura, tartare di dentice, yuzu e basilico® 13w

Crispy Temaki Chips di peperone e alga nori, battuto di tonno rosso, polpa di ricci, miso togarashi* 150

Raw

Hamachi Fish&Chips Sashimi di ricciola, patate croccanti, shiso e ikura® 13w

Battuto di Branzino [ eche de tigre al lemongrass”™ 120

Tiradito di Orata \Vinaigrette soia e jalapenos, lime” 13w

Tartare di Salmone Carpaccio di avocado, ginger shoyu, mayo yuzu* 12

Snapper Ceviche Tartare di dentice, salsa tiradito, latte di cocco, olio verde® 17 s

Red Prawn Curry Tartare di gambero rosso, green curry, mayo crostacei, krupuk, lime* 15ssssne

Carpaccio di Angus Tsuyu, fonduta di Parmigiano 24 M, alga nori* 13 s

NIGIRI SASHIMI
2 pezziess 5 pezzie
Salmone Scozzese Superior * 5 Salmone Scozzese Superior * 10
Tonno Rosso Mediterraneo * 6 Tonno Rosso Mediterraneo * 12
Branzino di Gaeta” 5 Branzino di Gaeta* 10
Otoro | Chutoro di Tonno del Mediterraneo*7 Otoro | Chutoro di Tonno del Mediterraneo® 15
Ricciola Locale | Hamachi * 6 Ricciola Locale | Hamachi * 12

Chef Omakase” Selezione di sashimi e nigiri del nostro Sushimaster 12 pz 30 | 20 pz 40 =
Sashimi Omakase” Selezione di sashimi del nostro Sushimaster 8 pz 19 | 12 pz 28

Nigiri Omakase” Selezione di nigiri del nostro Sushimaster 8 pz 18 | 12 pz 27 =

MAKI

Salmon Lover Tartare di salmone, avocado, mayo al lime e mandorle® 13 wssae

Dragon Roll Gambero in tempura, avocado, mayo e teriyaki al sesamo™ 14 wssron

Rock’n Roll Gambero in tempura, avocado, battuto di salmone, kinzami e teriyaki® 14 e

Tempura Maki Hosomaki in tempura, salmone, battuto di gamberi rossi e mayo al basilico™ 15 e
Hot Maguro Tartare di tonno, sashimi di tonno, mayo ai ricci, yuzu kimchi e zeste di limone® 17 woan
Spicy Tuna Ebi Gambero in tempura, mango, battuto di tonno, teriyaki al sesamo e mayo togarashi* 15
Summer Truffle Seabass Spigola in tempura, asparago, battuto di spigola, tartufo estivo e tsuyu* 18
Avo Roll Fiori di zucca in tempura, cetriolo, avocado, copertura di avocado e lime wasabi mayo™ 13 e
Shiso Salmon Tartare di salmone, shiso, fiore di zucca in tempura, ikura e mayo™ 15 e

Hamachi Tartare di ricciola, sashimi di ricciola, spuma di avocado, green chilli, tsuyu™ 15 #seon

California Granceola, avocado, salmone piccante, kataifi croccante™ 15 waeion



TEMPURA
Tempura di Gamberi Ebi Sweet chilli* 13 e
Green Tempura Tempura di fiori di zucca, friggitelli, shiso e alga nori, salsa chili, peperone e Parmigiano 24 M*12 vs

Polp-ette di polpo croccanti, chef sauce 12 e

Bao
Taco Bao Polpo locale rosticciato, kimchi e ishikura® 6 oo
Pork Bao Pancia di maialino croccante, cetriolo pickle e sriracha 6 s
Chicken Bao Pollo croccante, salsa pepperade, lattughino 6 esss»

Beef Bao Sfilacci di manzo, cream onion, home made sriracha 6 eeoens

RavioLl
Pork Dim Sum Maialino brasato, “Sando” special sauce” 12 wsermens
Black Cod Wonton Cuore di merluzzo, tombanjan, ponzu alle taggiasche e tartufo estivo 13 e

Kuruma Ebi Gyoza Raviolo di gambero, latte di cocco, salsa Laksa 13 v

MAIN COURSES

FisH & SEAFOOD

Singapore Style Lobster Noodles 7enzero, peperoncino dolce e astice” 25 o
Gindara Filetto di black cod, beurre blanc speziata® 32 s

Cuore di Salmone Tsuyu agli agrumi, ginger salad™ 22 s

Beer & OTHER MEATS

Intracosta USDA Prime Beef Goma sanzokuyaki, kinzamiwasabi28 <

Galletto Cotto in Ghisa Laccatura miele e kanzuri, insalatina croccante 24« »

Rice & VEGETABLES

XO Special Rice Pollo, gamberi e verdurine croccanti™ 16 s
Pak - Choi Latte di cocco alla mandorla, salsa di carote al cardamomo e olio al basilico 12 e
Misticanza “Orto di Clapi” Sesame dressing, Parmigiano 24 M 5

Riso Bianco al Vapore / Sushi Rice 4--

DESSERT

Nojo Snickers Fondente equatoriale, biscotto alle arachidi, caramello caldo, gelato al burro di arachidi* 9 w

Sorbetto allo yozu 5
aggiunta di prosecco o vodka™ 2

Fruit Sashimi Frutta di stagione e sorbetto del giorno™ 12
Mango and Coconut Mousse al cocco, cuore cremoso al mango e lime, sable al cocco e sorbetto al mango™ 9 ##
Delicious Matcha Sfere cioccolato bianco e the matcha, mousse al pistacchio, sorbetto al lampone e cialda * 11w

Yuzu almond Tart Tartelletta alle mandorle, curd e gelato allo yuzu™ 9 ==

Allergeni: Nei nostri prodotti possono essere presenti degli allergeni, per qualsiasi informazione rivolgersi al personale di servizio. Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti e bevande preparati e somministrati
in questo esercizio, sono contenuti ingredienti e coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti considerati allergeni: 2. Cereali contenenti glutine ( grano, orzo, segale, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati); 3. Crostacei e derivati; 4. Uova e derivati; 5. Pesce e derivati; 6. Arachidi e derivati; 7.Soia e derivati; 8. Latte e derivati; 9. Frutta con guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi);10. Sedano e derivati;
11. Senape e derivati; 12. Sesamo e derivati; 13. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10mg/kg o mg/l; 14. Lupini e derivati; 15. Molluschi e derivati. | prodotti contrassegnati (*) possono essere
abbattuti o surgelati.Viene utilizzata la dicitura “conforme alle prescrizioni del regolamento CE 853/2004, allegato VIII, Capitolo 3, Lettera D".



